
Barolo Grill’s Favorites from the Cellar
Comes with the famous Barolo Guarantee,

"If you don’t love it, we’ll drink it with our dinner…"

Outstanding Whites
(Bianchi Superiori)

Godello, ‘Clásico,’ Vina Somoza 2005 Galicia, Spain 35.00
Manzoni Bianco, Vigna Dogarina 2006 Veneto 40.00
Pinot Grigio, ‘Racolta Tardiva,’ (produced late harvest) Ca’ di Frara 2007 Lombardia 49.00
Cinqueterre, Campogrande (produced by Elio Altare) 2008 Liguria 68.00

Outstanding Reds
(Rossi Superiori)

Primitivo, ‘Sigillo Primo,’ Antica Masseria 2007 Puglia 39.00
Rosso di Sicilia, (Nero d’Avola/Syrah/Merlot) ‘La Segreta’ Planeta 2008 Sicilia 39.00
Langhe Nebbiolo, ‘Vigneto Sandrina,’ Prinsi 2007 Piemonte 49.00
Rosso Veronese, (Carmenère/Oseleta) ‘Campo Buri,’ La Cappuccina 2005 59.00
Pinot Nero, ‘Il Raro,’ Ca’ di Frara 2005 Oltrepo Pavese, Lombardia 60.00
Vino Nobile di Montepulciano, ‘Riserva,’ Fanetti 1997 Toscana 79.00
Marsannay, ‘La Montagne,’ Olivier Guyot 2005 Burgundy, France 87.00
Amarone della Valpolicella, ‘Classico,’ Guerrieri-Rizzardi 2003 Veneto 89.00
Super Tuscan, (Sang/Cabernet) ‘Granchiaia,’ Le Macie Del Ponte 2005 Toscana 89.00
Cabernet Sauvignon, ‘La Vota,’ Cantine Barbera 2005 Sicilia 90.00
Barolo, Poderi Luigi Einaudi 2003 Piemonte 99.00
Brunello di Montalcino, Terra Rossa 2003 Toscana 100.00
Chianti Classico Riserva, ‘Giorgio Primo,’ La Massa 2000 Toscana 115.00

Sweet Wines
(Vini Dolci)

Bianchi (whites)
Moscato, ‘Villa M,’ Gianni Gagliardo 2008 Piemonte 39.00
Riesling, ‘R,’ August Kesseler 2007 Rheingau, Germany 44.00

Rossi (Reds)
Brachetto, ‘Villa M,’ Gianni Gagliardo 2008 Piemonte 39.00


