
Barolo Grill’s Favorites from the Cellar
Comes with the famous Barolo Guarantee,

"If you don’t love it, we’ll drink it with our dinner…"

Outstanding Whites
(Bianchi Superiori)

Verdicchio dei Castelli di Jesi, ‘Fontevecchia,' Casalfarneto 2009 Marche 40.00
Falanghina, ‘Beneventano’, Vesevo, 2010 Campania 42.00
Pinot Bianco, ‘Vial,’ Caldaro 2010 Alto Adige 49.00

Outstanding Reds
(Rossi Superiori)

Lacrima di Morro d’Alba, ‘Rosae,’ Casalfarneto 2009 Marche 39.00
Super Tuscan, (Sangiovese/Cabernet/Merlot) ‘Poggialupi,’ Fattoria Rodáno 2009 Toscana 42.00
Morellino di Scansano, Fattoria la Peschiera 2006 Toscana 45.00
Croatina, ‘La Casetta,’ Ca’di Frara 2007 Lombardia 52.00
Rosso di Montalcino, Terra Rossa 2006 Toscana 59.00
Super Tuscan, (Sang/Merlot) ‘Oltre,’ Terra Rossa 2009 Toscana 59.00
Cannonau di Sardegna, ‘Lillové,’ Gabbas 2009 Sardegna 60.00
Sagrantino di Montefalco, Còlpetrone 2007 Umbria 69.00
Châteauneuf-du-Pape, André Brunel 2007 Southern Rhone, France 79.00
Marsannay, ‘La Montagne,’ Olivier Guyot 2005 Burgundy, France 87.00
Barolo, ‘Serralunga,’ Palladino 2003 Piemonte 125.00
Brunello di Montalcino, Terra Rossa 2004 Toscana 125.00

Sweet Wines
(Vini Dolci)

Bianchi (whites)
Moscato, ‘Villa M,’ Gianni Gagliardo 2010 Piemonte 39.00
Riesling, ‘Tradition,’ Weingut Robert Weil 2009 Rheingau, Germany 58.00

Rossi (Reds)
Brachetto, ‘Villa M,’ Gianni Gagliardo 2010 Piemonte 39.00


